
 

 

* sostituendo il dolce con una torta fatta da noi o da pasticceria esterna 3€ in più a persona (menu 1 e 2)                                                              
*sostituendo il dolce con una torta portata da voi (accettiamo solo torte realizzate da pasticceria) 2 € in meno a persona ( menu 1 e 2)                 

*se non si avvisa in anticipo della mancanza di persone prenotate richiederemo 15 euro ogni persona mancante 
 

Per allergie e intolleranze avvisare sempre il personale di sala. Essendo la cucina un ambiente unico, durante le preparazioni dei cibi non possiamo escludere 
contaminazioni con altri allergeni diversi da quelli segnalati a fianco di ogni piatto.                                                                                                                                                           

Sul menù gli allergeni sono identificati con un numero che fa riferimento all’elenco sottostante.                                                                             
Glutine(1), Uova (3), Pesce (4), Arachidi (5), Soia (6), Latte (7), Frutta a guscio (8), Sedano (9), Senape (10), Sesamo (11), Anidride solforosa e solfiti (12), Lupini (13) 

 

Menu 
Ottobre Novembre Dicembre  

 Taglieri di salumi con 
accompagnamenti (1,6,8,9,10,11,12) 

Risotto carnaroli Salera                           
ai porri e Branzi (6,7,9,12) 
Reginette di pasta fresca                                     

al ragù di manzo(1,3,5,6,7,9,10,11,12) 

Bocconcini di manzo al vino rosso  
con patate e polenta (1,6,9,10,12) 

Tortino al cioccolato fondente con 
cuore morbido (1,3,5,6,7,8,10,11) 

Acqua, il nostro vino, caffè 

€ 44 
 

  Ottobre Novembre Dicembre  
 

Menu 
Taglieri di salumi e formaggi con 
accompagnamenti(1,6,7,8,9,10,11,12) 

Risotto carnaroli Salera               
pere e Strachitunt (6,7,9,12)                          

Casoncelli alla bergamasca 
(1,3,5,6,7,8,9,10,11,12)          

Tagliata di manzo alla griglia                          
patate al forno e polenta(1,6,9,10,12)                                            

Crostatina morbida di nocciole e                 
mandorle con confettura 

(1,3,5,6,7,8,9,10,11,12)                       
 

Acqua, il nostro vino, caffè 

€ 46 

1 2 Menu 
  Ottobre Novembre Dicembre  
 Taglieri di salumi e formaggi con 

accompagnamenti(1,6,7,8,9,10,11,12) 

Bèsse de Brans fritte in pastella           
alla birra  (1,6,7,10,11) 

Secondo a scelta: 
• costine e cotechino alla griglia 
• tagliata di manzo alla griglia  

 

con patate al forno e polenta 
(1,6,9,10,12)                                            

 

Acqua e caffè 
€ 30                                                        

(dolce e vino esclusi)                    
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